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しだか あき｜ワイン講師。J.S.A.認定ソムリエ・エクセレ
ンス、A.S.I.認定国際ソムリエ。ワインスクールや企業研
修でワインの魅力を伝える活動を積極的に展開してい
る。https://sommeliershidaka.com 

紫貴あき

左から：王者の風格漂うボルドー・メドック
で最も芳醇で味わい豊かなワイン「シャトー・
ムートン・ロートシルト 2008年」。／ボーヌ
の1級畑を７つ所有する造り手による、希少
な古酒のマグナムボトル「アルベール・モロ 
ボーヌ1級 ブレッサンド 1990年」。

左から：松本章氏が手がけ、750本のみリリー
スされた「キュヴェ・アキラ 特級NV」。／ブル
ゴーニュの中でもひときわ希少なグラン・クリュ
「レオンス・ボッケ コルトン・シャルルマーニュ
特級 2018年」。／“ソムリエのデザート”として
知られる希少な貴腐ワイン「ドワジー・デーヌ 
レクストラヴァガン 2019年」（ハーフボトル）。

　

シ
ャ
ン
パ
ー
ニ
ュ
、
ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
、
ボ
ル
ド
ー
。

ワ
イ
ン
愛
好
家
を
惹
き
つ
け
て
や
ま
な
い
フ
ラ
ン
ス

三
大
銘
醸
地
の
希
少
ワ
イ
ン
と
、
正
統
派
フ
ラ
ン
ス

料
理
の
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
を
、
特
別
な
ゲ
ス
ト
と

楽
し
む
贅
沢
な
一
夜
が
開
催
さ
れ
る
。

　

会
場
と
な
る
の
は
約
１
１
０
年
の
歴
史
を
刻
む

『
綱
町
三
井
倶
楽
部
』。
公
賓
や
国
賓
を
も
て
な
し
て

き
た
本
格
的
な
迎
賓
館
は
、皇
族
や
歴
代
総
理
大
臣
、

外
国
の
賓
客
が
訪
れ
た
三
井
財
閥
の
名
建
築
の
一
つ

で
あ
る
。
会
員
制
の
た
め
通
常
は
立
ち
入
る
こ
と
が

で
き
な
い
特
別
な
場
所
に
、
期
待
が
高
ま
る
。

　

そ
し
て
特
別
ゲ
ス
ト
は
、
阿
川
佐
和
子
さ
ん
と
檀

ふ
み
さ
ん
。
共
著
と
し
て
『
ア
ガ
ワ
と
ダ
ン
の
幸
せ

に
な
る
た
め
の
ワ
イ
ン
修
業 

ゴ
ー
ジ
ャ
ス
ワ
イ
ン

編
』（
幻
冬
舎
）
を
上
梓
す
る
な
ど
、
お
二
人
の
ワ

イ
ン
愛
、
友
情
は
す
で
に
世
に
知
ら
れ
た
と
こ
ろ
。

で
は
、
こ
の
よ
う
な
特
別
な
会
で
、
い
か
な
る
ワ
イ

ン
が
愉
し
め
る
の
だ
ろ
う
か
。

 「
フ
ラ
ン
ス
は
世
界
が
お
手
本
に
し
、
目
指
す
ワ
イ

ン
の
聖
地
で
す
。
今
回
は
シ
ャ
ン
パ
ー
ニ
ュ
に
始
ま

り
、
ソ
ー
テ
ル
ヌ
の
デ
ザ
ー
ト
ワ
イ
ン
ま
で
ト
ッ
プ

＊イベントの詳細は、ダイナースクラブ ウェブサイトをご確認ください。

www.diners.co.jp/pvt キャンペーン・イベント イベントカレンダー 

日時：2024年2月15日（木）
受付17:30／開始18:00／終了予定21:00頃
会場：綱町三井倶楽部　東京都港区三田2-3-7
https://www.tsunamachimitsuiclub.co.jp/access/
募集人数：先着42名（6名テーブルのご相席）
内容：特別ゲスト（阿川佐和子さん、檀ふみさん）の講演（約30分）
　　　ソムリエ（紫貴あきさん）のワイン解説、ワイン＆ディナー
参加費：お一人様 50,000円（ディナーコース・飲み物・サービス料・税込）

当日提供予定のラインナップ：希少ワイン5種類
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キュヴェ・アキラ 特級 NV（シャンパーニュ）
レオンス・ボッケ コルトン・シャルルマーニュ 特級 2018年（ブルゴーニュ）
アルベール・モロ ボーヌ 1級 ブレッサンド 1990年（ブルゴーニュ）
シャトー・ムートン・ロートシルト 2008年（ボルドー）
ドワジー・デーヌ レクストラヴァガン 2019年（ボルドー）

レ
ベ
ル
の
も
の
、
か
つ
私
た
ち
ソ
ム
リ
エ
も
め
っ
た

に
出
合
わ
な
い
希
少
な
ワ
イ
ン
が
セ
レ
ク
ト
さ
れ
て

い
ま
す
」
と
、
イ
ベ
ン
ト
の
司
会
と
ワ
イ
ン
の
解
説

を
務
め
る
紫
貴
あ
き
さ
ん
は
語
る
。

　

供
さ
れ
る
ワ
イ
ン
は
５
種
類
。
通
常
価
格
に
し
て

総
額
20
万
円
を
優
に
超
え
る
逸
品
ぞ
ろ
い
だ
。
そ
れ

ぞ
れ
の
特
徴
を
紫
貴
さ
ん
に
ご
紹
介
い
た
だ
こ
う
。

 「
キ
ュ
ヴ
ェ
・
ア
キ
ラ 

特
級
Ｎ
Ｖ
」
は
、
日
本
人

が
手
が
け
る
シ
ャ
ン
パ
ー
ニ
ュ
の
プ
レ
ス
テ
ー
ジ
・

キ
ュ
ヴ
ェ
。「
味
わ
い
は
キ
リ
ッ
と
辛
口
、
か
つ
４

年
間
の
熟
成
で
溶
け
込
ん
だ
ク
リ
ー
ミ
ー
で
細
か
い

泡
と
の
ハ
ー
モ
ニ
ー
が
楽
し
め
る
と
思
い
ま
す
」。

　

ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
の
白
は
、
モ
ン
ラ
ッ
シ
ェ
と
並
ぶ

屈
指
の
グ
ラ
ン
・
ク
リ
ュ
「
コ
ル
ト
ン
・
シ
ャ
ル
ル

マ
ー
ニ
ュ
」
の
２
０
１
８
年
ヴ
ィ
ン
テ
ー
ジ
。「
ま

さ
に
こ
れ
が
世
界
の
シ
ャ
ル
ド
ネ
生
産
者
た
ち
が
目

指
し
な
が
ら
も
出
す
こ
と
が
難
し
い
、
ブ
ル
ゴ
ー
ニ

ュ
な
ら
で
は
の
気
高
さ
で
し
ょ
う
」。

　

今
回
の
目
玉
は
、
や
は
り
「
ア
ル
ベ
ー
ル
・
モ
ロ 

ボ
ー
ヌ
１
級 

ブ
レ
ッ
サ
ン
ド 

１
９
９
０
年
」
の
マ

グ
ナ
ム
ボ
ト
ル
だ
。
ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
の
ボ
ー
ヌ
１
級

畑
を
７
つ
所
有
す
る
造
り
手
に
よ
る
も
の
。
33
年
を

経
た
古
酒
な
ら
で
は
の
熟
し
た
ラ
ズ
ベ
リ
ー
や
カ
シ

ス
の
濃
厚
な
香
り
に
加
え
、
枯
れ
葉
や
紅
茶
、
マ
ッ

シ
ュ
ル
ー
ム
な
ど
の
香
り
が
感
じ
ら
れ
、
か
つ
酸
も

健
在
で
、ス
ム
ー
ス
な
エ
レ
ガ
ン
ト
さ
も
楽
し
め
る
。

 「
１
９
９
０
年
の
も
の
を
い
た
だ
く
機
会
は
そ
う
あ

り
ま
せ
ん
。
保
管
状
態
が
よ
か
っ
た
こ
と
、
加
え
て

マ
グ
ナ
ム
ボ
ト
ル
だ
っ
た
こ
と
も
幸
い
し
た
か
も
し

れ
ま
せ
ん
。
液
体
の
容
量
が
多
い
分
、
空
気
に
触
れ

る
面
積
が
少
な
く
て
済
む
の
で
す
。
な
に
よ
り
そ
こ

に
凝
縮
さ
れ
て
い
る
の
は
33
年
と
い
う
時
間
で
す
。

そ
の
一
滴
を
い
た
だ
く
と
い
う
経
験
は
何
も
の
に
も

代
え
が
た
い
も
の
。
こ
れ
ぞ
ワ
イ
ン
の
醍
醐
味
と
い

え
ま
す
。
ぜ
ひ
味
わ
っ
て
い
た
だ
き
た
い
で
す
」

　

続
い
て
ボ
ル
ド
ー
か
ら
「
シ
ャ
ト
ー
・
ム
ー
ト
ン
・

ロ
ー
ト
シ
ル
ト 

２
０
０
８
年
」。最
高
級
の
１
本
で
、

当
た
り
年
と
さ
れ
る
２
０
０
９
年
、
10
年
に
隠
れ
た

ダ
ー
ク
ホ
ー
ス
と
さ
れ
る
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
を
持
つ
。

 「
エ
キ
ゾ
チ
ッ
ク
な
香
り
に
き
め
が
細
か
く
フ
レ
ッ

シ
ュ
で
芳
醇
。
ま
さ
に
ボ
ル
ド
ー
ワ
イ
ン
の
お
手
本

と
い
え
ま
す
。
15
年
の
時
を
経
て
テ
ク
ス
チ
ャ
ー
も

少
し
や
わ
ら
か
く
な
り
、
ち
ょ
う
ど
飲
み
頃
を
迎
え

て
い
る
と
思
い
ま
す
」

 「
ド
ワ
ジ
ー
・
デ
ー
ヌ 

レ
ク
ス
ト
ラ
ヴ
ァ
ガ
ン 

２

０
１
９
年
」
は
ソ
ー
テ
ル
ヌ
・
バ
ル
ザ
ッ
ク
地
区
格

付
け
２
級
の
シ
ャ
ト
ー
の
甘
口
白
ワ
イ
ン
。
ソ
ー
ヴ

ィ
ニ
ヨ
ン
・
ブ
ラ
ン
に
貴
腐
菌
が
う
ま
く
つ
い
た
と

き
に
だ
け
醸
造
さ
れ
る
、
自
然
が
も
た
ら
す
芳
醇
な

恵
み
を
味
わ
え
る
ス
ペ
シ
ャ
ル
・
キ
ュ
ヴ
ェ
だ
。

 「
こ
れ
は
貴
重
で
す
ね
。
ソ
ー
テ
ル
ヌ
の
甘
口
白
ワ

イ
ン
は
貴
腐
菌
由
来
の
蜂
蜜
や
オ
レ
ン
ジ
ピ
ー
ル
が

香
り
、
と
ろ
っ
と
し
た
舌
触
り
が
特
徴
で
す
。
ど
ん

な
味
わ
い
に
な
っ
て
い
る
の
か
、
楽
し
み
で
す
」

　

世
界
中
に
ワ
イ
ン
産
地
が
広
が
る
い
ま
、
揺
る
が

ぬ
魅
力
を
放
ち
続
け
る
フ
ラ
ン
ス
ワ
イ
ン
。
そ
の
真

髄
と
愉
し
み
方
を
よ
く
知
る
、
阿
川
佐
和
子
さ
ん
と

檀
ふ
み
さ
ん
を
お
迎
え
し
て
味
わ
う
と
い
う
、
な
ん

と
も
華
や
か
で
楽
し
い
一
夜
に
な
り
そ
う
だ
。

〝
本
物
〞
を
知
る
ダ
イ
ナ
ー
ス
ク
ラ
ブ
会
員
に
ふ
さ

わ
し
い
こ
の
企
画
で
、
愛
好
家
の
み
な
ら
ず
初
心
者

の
方
に
も
、
ぜ
ひ
本
物
に
触
れ
る
経
験
を
し
て
い
た

だ
き
た
い
。

料理イメージ

画像提供：綱町三井倶楽部

Photo：枦木 功

特別ゲスト

阿川佐和子さん、檀ふみさん

司会、ワイン解説

＊二人の共著として、第15回講談社エッセイ賞を受賞した『ああ言えばこ
う食う』『ああ言えばこう嫁×行く』（集英社）「アガワとダンの幸せになる
ためのワイン修業 ゴージャスワイン編」（幻冬舎）などがある。 

阿川佐和子：文筆家。東京都生まれ。
慶應義塾大学文学部卒業。父は作家の阿川弘之。
檀ふみ：俳優。東京都生まれ。
慶應義塾大学経済学部卒業。父は作家の檀一雄。お申し込み・お問い合わせ

株式会社ヒューマニケーション「カルチャーラボ」受付窓口

03-5794-3488（月～金 9:30 ～ 17:00 ／土・日・祝・12/28 ～ 1/8休）

会員制『綱町三井倶楽部』で味わう
希少ワインとフランス料理の夕べ
特別ゲスト 阿川佐和子さん、檀ふみさんとともに

ダイナースクラブ カルチャーラボ × WINE LABOコラボレーション ディナーイベント

＊当日の様子を撮影した写真や動画を、イベントレポートやPR等の各種媒体で
   掲載する場合があります。あらかじめご了承のうえ、お申し込みください。

【イベント概要】

85 84

※PHすべて本画像（要CMYK変換）

※カコミケイアタリ、印刷時トル


